
Prix Net en Euros. Pas de chèques. Service compris. Toutes nos viandes bovines sont originaires de l’UE.Végétarien (V), Vegan (VG), Halal (H)
Pour tous renseignements sur les allergènes, merci de vous adresser directement à notre personnel.

Entrées & Salades
Chou-Fleur Entier Grillé, Grenade, Dattes, Tahini (à partager) (VG) … 15 

Oeuf Parfait, Champignons Sauvages, Sabayon Ciboulette, Croûtons, Sarrasin (V) … 16 

Burrata, Potiron, Gingembre Confit, Crumble d’Olives, Radicchio (V) … 18

Carpaccio de Thon de Méditerranée, Maïs, Condiment Capres-Raisin, Curry … 20

Pressé de Foie Gras, Figues, Pistaches, Balsamic 25 ans … 22

Plats
Risotto Carnaroli, Crème d’Huile d’Olive, Citron, Radis et Parmesan (V) … 18

Dos de Cabillaud Roulé aux Courgettes, Salade Tiède de Fregola, Zaatar, Salicorne … 27

Duo d’Agneau, Artichaut, Epautre, Citron Confit, Pousses d’Epinards, Feta, Cardamone (H) … 29

Suprème de Pigeonneau, Café, Coco de Paimpol, Pastilla de Cuisses Confites et Figues … 31

Desserts
Reine-claude Pochée à la Vanille, Compotée au Maury Blanc, Croquant Céreal Noisette,

Glace Vanille à l’Huile d’Argan (V) … 10

Crème de Maïs au Chocolat Blanc, Graines de Tournesol Caramélisées, Glace à l’Hibiscus et Poivre Rose (V) … 10 

Figue Cuite à l’Etouffée dans ses Feuilles, Maury Rouge, Crumble à la Semoule, 

Badiane et Glace au Yaourt Fumé (V) … 12

Parfait Glacé au Chocolat 75%, Fève de Tonka, Velouté de Cèpes (V) … 12


