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Là, tout n’est qu’ordre et beauté, luxe, 
calme et volupté. 

Charles Baudelaire

Located on the seaside road leading from Cannes 
to Juan les Pins, this outstanding villa was ori-
ginally built in the early 1920’s as a private resi-

dence by a Frenchman, who called it El Djézaïr (Algeria). 
The Neo-Moorish villa was listed by the French Govern-
ment as a national historic landmark in 1999 for its 
architectural interest: minaret-tower, rooftop terraces, 
loggia, horseshoe-arched openings, colourful ceramic 
tiles and a superb Arabic style large dome. Abandoned 
for many years, we have given a new life to the 400m2  
villa, now called Villa Djunah, by opening a beautiful 
restaurant and bar in August 2019. The lush 1,200m2 
exotic garden of tall pine- and palm-trees and its tiled 
fountain with gurgling water offer an unexpected setting 
for an intimate Wedding, relaxed aperitif, followed by 
a great lunch or dinner, prepared by our talented chef 
Daniele Codini.

Bâtie en 1922 à la demande de Camille Chrétien, 
la Villa Djunah surprend par son architecture 
néo-mauresque, atypique au moment de sa 

construction. En souvenir de ses voyages en Algérie, son 
propriétaire la nomme El Djézaïr (Algérie en nom arabe). 
Inscrite au registre des monuments his toriques depuis 
1999, elle reçoit le label ‘Patrimoine du XXe siècle’. 
Abandonné depuis plusieurs années, nous réouvrons ce 
lieu d’exception en un somptueux bar et restaurant. Ses 
400m2 de villa et 1200m2 de jardins exotiques offrent 
un cadre inouï pour un mariage, apéritif dinatoire ou 
déjeuner / dîner d’affaire sublimé par le talent et la créa-
tivité de notre Chef Daniele Co dini mêlant une cuisine 
méditerranéenne aux saveurs orientales. 
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~ Tableau des Capacités ~
Espaces Surface (m2) Cocktail Repas Assis

Le Restaurant (1er Etage) -
Salon Dunand / La Coupole 69 48 48

Le Bar (RDC) 85 84 30

La Terrasse (1er Etage) 22 20 10

Le Rooftop (2e étage) 38 30 10

La Terrasse Extérieure (RDC)* 73 78 65

Les Jardins 852 250

Parking ** 275

* possibilité de couvrir
** possibilité de couvrir et transformer en un espace de jeux / dîner



Choix de menu et de forfait boisson unique pour l’ensemble des convives
Sur demande nous sommes à même de vous proposer des menus végétariens, vegans, halal, cacher, sans gluten etc...
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Formule à 110€ par personne *

Cocktail de Bienvenue 

Prosecco DOC & Softs (2 verres par personne)

Menu en 4 Plats 

Eau 

Thé / Café & Mini-Calisson

1/2 bouteille de vin (blanc: Sauvignon Blanc, rouge: Côtes du Rhône, rosé: Ste-Béatrice)

Comprend également:

Menu Dégustation (2 personnes)
Wedding Planner 

Linge de table

* pour minimum 48 personnes à l’étage ou 65 personnes en terrasse jusqu’à 2h. Location de salle variable 
selon le nombre d’invités.

Exemple:

Poulpe, Espuma de Pommes de Terre Fumée, Condiment Olives et Orange, Crumble 

d’Amandes de Sicile 

**

Risotto Carnaroli, Gambas, Lavande et Safran

**

Cabillaud, Ecrasé de Pommes de Terre Caramélisées, Courgettes, Beurre Blanc Gingembre 

et Champagne

OU

Canard aux Graines de Sésame, Aubergines Laquées au Tahini, Sarrasin et Prunes 

**

Sorbet à l’Huile d’Olive de Provence
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~ Packs Mariage ~



Choix de menu et de forfait boisson unique pour l’ensemble des convives
Sur demande nous sommes à même de vous proposer des menus végétariens, vegans, halal, cacher, sans gluten etc...
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Formule à 130€ par personne *

Cocktail de Bienvenue 

Prosecco DOC & Softs (2 verres par personne)

Menu en 4 Plats 

Eau 

Thé / Café & Mini-Calisson

1/2 bouteille de vin (blanc: Sauvignon Blanc, rouge: Côtes du Rhône, rosé: Ste-Béatrice)

Comprend également:

Menu Dégustation (4 personnes)
Wedding Planner 

Linge de table

* pour minimum 48 personnes à l’étage ou 65 personnes en terrasse jusqu’à 2h. Location de salle variable 
selon le nombre d’invités.

Exemple:

Asperges de Provence, Parmesan, Dukkah Rouge aux Noisettes
**

Poulpe, Espuma de Pommes de Terre Fumée, Condiment Olives et Orange, Crumble 
d’Amandes de Sicile 

**
Seiche snackée, Son Risotto à l’Encre, Cresson et Citron Confit

OU
Fois Gras Pressé, Pêches, Pistaches Caramélisées, Verveine Citronnée

**
Turbot, Quinoa aux Fleurs, Amandes et Raisins, Bouillon au Masala

OU
Agneau des Pyrénées, Couscous Israelien, Raisins Secs, Grenade, Jus Epicé au Tamarind et 

Harissa Maison (H)
**

Sorbet à l’Huile d’Olive de Provence
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Forfait Prestige

Supplémént de 13€ par personne
1/2 bouteille par personne

Blanc - Ste-Marguerite ‘Symphonie’
Rouge - Ste-Marguerite ‘Symphonie’
Rosé - Ste-Marguerite ‘Symphonie’

Supplément de 16€ par personne
1/3 bouteille par personne

Henriot Brut Souverain 

À discrétion (1h)

Classique: Supplément de 22€ par personne

Alcools (Beefeater Gin, Jameson Whisky, Bacardi Rhum,
El Jimador Tequila, Absolut Vodka) 

Bières Pressions
Vins (blanc: Sauvignon Blanc, rouge: Côtes du Rhône, rosé: Ste-Béatrice)

Heures Supplémentaires
15 €

Champagne: Supplément de 42€ par personne

Henriot Brut Souverain 

Heures Supplémentaires
28 €

Prosecco: Supplément de 24€ par personne

Fantinel Prosecco 

Heures Supplémentaires
16 €

Forfait Sans Alcool
10 €

~ Forfaits Boissons ~
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Assortiment de Kémias 
(prix par personne) 

4 pour 15€ / 5 pour 18€ / 6 pour 21€

Pastilla Poulet et Amandes, Yogourt à la Harissa 

Falafel, Dattes, Citron Vert 

Panisse, Carottes, Cumin, Youghurt Fumé

Bâtons d’Halloumi, Mayonnaise au Calamansi

Trio de Dips ( hummus, baba ganoush, labneh ) & Crudités

Poulpe Grillé, Condiment Kalamata 

Mini Brochettes Kefta, Tatziki

Pochettes de Brick à la Feta, Epinard et Pignons de Pins 

Mini Tarte, Sumac et Fruits rouges

Truffes de Chocolat Noir, Piment d’Espelette

Chèvre Chaud, Kataifi, Miel et Pistaches 

1 pour 6€ / 2 pour 10€ 

Tartare de Bœuf à la Libanaise

Merguez d’Agneau, Mijoté de haricots blancs, Tomates

Cochon en Croûte, Salade Tiède de Graines; Purée de Carotte au Cumin 

Chou Fleur Entier Roti, Grenade, Amandes, Dattes

* Location de salle variable selon le nombre d’invités.

~ Apéritif Dinatoire ~
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Menus Enfants  
Jusqu’à 12 ans à 20€ comprenant: un plat, un dessert et une boisson soft 
 
Repas Animateur / Prestataire
39€ comprenant: une entrée, un plat, un dessert au choix du Chef et une boisson 
soft

Location de Salle
Location de salle variable selon le nombre d’invités.
Privatisation des kiosques cuisine et bar pour votre traiteur possible.

Cérémonie sur la plage  
Sur Demande  
  
Parking  
Service voiturier - 10€  
  
Droit de Bouchon   
12€ par bouteille de vin et prosecco et 18€ par bouteille de Champagne 
 
Frais couverts
Pour gâteau ou pièce montée 5€ par personne

~ Prestations Annexes ~
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1 Boulevard Charles Guillaumont
06160 Juan Les Pins 

04.97.28.00.95

event@villa-djunah.com

www.villadjunah.com

www.facebook.com/villadjunah
www.instagram.com/villadjunah


